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DEFINICION DE ZONAS

ZONAS LOCALIZACION
RIOJA ALTA
Muestra N° 1 2 3 57
Obarenes
Término Mnpal - Paraje Haro - Vicuana Haro - Santamaria Haro - El Cuervo Haro - El Berrojo
Muestra N° 4 5
Il Tirén-Oja
Término Mnpal - Paraje Cihuri - La Arena Sajazarra - La Rad
Muestra N° 6 7
1] Sonsierra
Término Mnpal - Paraje S. Vicente - La Liende S. Vicente - Santamaria
Valpierre y Muestra N° 8-9 10
\% .
Proximids.

Término Mnpal - Paraje

S. Asensio-Cno. Carrera

S. Asensio - El Roble

Vv Bajo Najerilla

Muestra N°

11

12-13

14

Término Mnpal - Paraje

Cenicero - Las Quince

Cenicero - Carril

Fuenmayor - Los Llanos

Muestra N° 15 16 17
VI Centro
Término Mnpal - Paraje Fuenmayor - Los Llanos Fuenmayor - Los Llanos Fuenmayor - El Cuadro
Muestra N° 18 19
Vil Moncalvillo
Término Mnpal - Paraje Sotés - Palomar Sotés - Palomar
Muestra N© 20
Vil Yalde

Término Mnpal - Paraje

Tricio - Costanas

IX Alto Najerilla

Muestra N°

21

22-23

Término Mnpal - Paraje

Alesanco - Ajas

Alesanco - Valdecastellanos

RIOJA ORIENTAL

X Iregua-Leza

Muestra N°

24-25-26

27

Término Mnpal - Paraje

Murillo - Cmno. Alberite

Logrofio - Malhumos

Xl Valle de Ocon

Muestra N°

28

29

30-31-32

Término Mnpal - Paraje

Ausejo - San Roméan

Alcanadre - Molinillo

Ocon - Gargantilla

i Tudelilla - EI Muestra N° 33-34
Villar Término Mnpal - Paraje Tudelilla - Cmno. Arnedo
Muestra N° 35 36
X Cidacos
Término Mnpal - Paraje Quel - Ermita Quel - Balcon
- Alhama- Muestra N° 37-38-41 39-40 56
Aldeanueva Término Mnpal - Paraje Alfaro - Tambarria Aldeanueva - Butrago Alfaro - Acequia
Muestra N° 42 43
XV Navarra
Término Mnpal - Paraje Bargota - La Planilla Viana - El Calvario
Muestra N° 44 45
XVI Navarra
Término Mnpal - Paraje Mendavia - Mainegra Mendavia - La Planilla
Muestra N° 46 - 47
XVl Navarra
Término Mnpal - Paraje Azagra - Los Prados
RIOJA ALAVESA
Muestra N° 48 49 50
Término Mnpal - Paraje Lapuebla L. - Miralobueno Laguardia - Entradillas Elvillar - Carra Logrofio
. Muestra N° 51 52 53
ALAVA

Término Mnpal - Paraje

Laguardia - La Costera

Elciego - El Prado

Bafios de Ebro - El Canal

Muestra N°

54

55

Término Mnpal - Paraje

Samaniego - Buencerrada

Labastida - Larrazuri
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. o Peso 100 | Grado Alcohdlico | Acidez Total Acido . . Intensidad
0
Zona N° Muestra Variedad Afio |Cota (m) granos Probable %Vol. | Tartrica (grll) pH Malico Potasio (mg/l),  IPT Antocianos Colorante
1 Tempranilo Haro| 1093 | 438 | 287,35 1242 540 386 4,00 250000 | 4116 409,27 9,78
g 2 Viora  Haro | 1975 | 480 | 282,72 1053 6,20 339 2,86 1510,00
-
o
x 3 Tempranilo Haro| 1997 | 465 | 280,30 12,49 7,00 381 552 272000 | 3875 574,55 13,14
57 Tempranilo o000 490 | 26396 12,07 6,30 370 474 2700,00
Blanco Haro
s 4 Te'g.‘:]'a'?"'(’ 1997 | 500 | 26514 1242 6,50 378 | 48 228000 | 42,79 553,30 1279
\g inuri
= Tempranillo
= 5 A 1995 500 | 260,00 12,76 7,10 371 4,86 246000 | 42,95 528,31 12,57
Sajazarra
g 6 Tempranilo San o074 | p3g01 12,83 5,60 397 438 273000 | 50,36 579,02 12,86
% Vicente
S
<@ Tempranillo San
= 7 it 2000 50 | 27817 11,07 6,80 361 438 232000 | 41,05 478,10 12,62
8 Tempranilo San -y q0e 457 | p7022 10,93 7,00 3,60 454 220000 | 2717 319,14 6,81
- Asensio
>
2 Viura San
2 9 . 1972 | 451 | 284,08 10,19 540 347 2,42 1530,00
£ Asensio
=
= Tempranillo San
10 ‘ 2012 | 580 | 31030 11,34 7,70 3,68 6,00 262000 | 33,19 422,79 973
Asensio
= 1 Tempranilo - yo08 434 | 2605 11,88 5,80 360 340 211000 | 2831 303,75 5,86
bre g Cenicero
< | &
3|2 Tempranillo
o | = 12 ! 1985 560 | 261,91 11,60 6,50 345 3,26 153000 | 3490 379,50 9,52
o = Cenicero
=
13 ViuraCenicero | 1978 | 560 | 245,64 10,59 540 347 2,44 1580,00
14 Mazuelo 1000 | 43 | 28476 9,79 9,07 3,29 7,20 1900 28,19 275,76 8,15
Fuenmayor
o 15 Tempranilo e 50 | 20464 12,63 6,25 3,89 5,14 316000 | 49,00 616,02 15,01
£ Fuenmayor
8
= 16 Tempranilo 5000 48 | 26363 12,08 6,20 3,86 488 275000 | 3441 439,50 9,01
Fuenmayor
17 Gracano 1906 | 430 | 20929 11,21 6,85 339 19 1900 31,36 478,32 14,29
Fuenmayor
A A
= 18 Tergg{g's""(’ 1999 | 650 | 26353 11,47 8,05 362 5,04 233000 | 3757 51497 13,33
S
= Viura
= 19 j 1975 | 650 | 267,83 10,46 5,05 359 344 2080,00
> Sotés
)
s 20 GamachaTricio | 1998 | 530 | 223,06 11,40 6,70 354 324 195000 | 31,04 230,97 558
s
21 Tempranilo 000 | ga5 | 25789 10,93 7,50 361 486 222000 | 3679 441,36 11,35
o Alesanco
8
s Garnacha
= 2 1998 600 | 208,17 10,66 7,40 3,36 2,88 147000 | 3432 237,98 6,60
= Alesanco
x
23 Viura Alesanco | 1990 | 600 | 255,07 8,93 7,00 343 4,06 1670,00

Los andlisis de las muestras 1 a 41 han sido realizados por la Estacién Enolégica de Haro.
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. o Peso 100 | Grado Alcohdlico | Acidez Total Acido Potasio . Intensidad
0
Zona N®Muestra L b | e ) granos Probable %Vol, | Tartrica (gr/l) pH Malico (mgfl) PT Antocianos Colorante
24 Maz“eF:OLM“""O 1986 460 | 25141 12,29 7,20 3,38 2,94 1700 37,12 463,85 1453
. A
g 2 Tempr@nilo - joq;  gg0 | 24484 1317 5,35 377 2m 2390 4949 574,83 1383
o Murillo R.L.
2
o 26 SN0 g0 g0 | 10438 1331 470 355 172 20 3814 329,06 9,04
27 Gracano 1900 | 433 | 16621 147 630 362 236 2190 40,45 533,45 14,94
Logrofio
28 Te;\"f;;';'"(’ 2000 400 | 22325 14,90 4,60 378 2,02 2120 54,76 643,11 15,17
29 Gamacha yo00 | 4g0 | 20042 12,90 5,00 3,60 138 1820 38,80 250,18 7,38
5 Alcanadre
IS
2 A
P 30 Terg"crg:'"(’ 1984 | 565 | 29149 1311 5,60 378 356 2480 56,11 518,70 1255
g
<
3L GamachaOcon 1974 565 | 23015 14,90 5,95 348 148 2030 53,19 519,43 14,86
2 Graciano Ocon | 2007 600 | 19712 12,35 8,10 336 2,04 2080 59,91 903,85 3143
> 3 Tempranilo 01 | 5o | a68.72 11,60 540 370 268 2140 36,53 350,06 7,34
[} Tudelilla
E
- 34 Gamacha o505 | 20846 12,08 6,60 346 238 1890 35,50 233,75 5,10
< Tudelilla
2|8 35 GamachaQuel = 1996 480 | 21967 12,69 4,90 388 282 2640 41,95 272,48 657
E &)
el g
o 3 | TempraniloQuel| 2001 | 520 | 26823 12,49 5,50 401 4,64 3190 40,15 576,97 11,22
<
-
o
@ 37 Gamacha Alfaro | 1996 | 325 | 187,89 1472 4,40 382 0,98 2170 45,68 360,75 7,70
38 Te':ﬁ;?;'"(’ 1984 325 | 21155 12,56 5,05 3,93 282 2690 40,78 49717 10,22
©
g
c .
g 39 Tempranilo g | 397 | 10408 13,24 420 384 152 2200 4517 557,94 12,84
=< Aldeanueva
g
g 40 Gamacha o0y | 397 | 167,88 13,38 4,90 360 0,46 1750 29,70 268,34 6,75
< Aldeanueva
=
>
a Graciano Alfaro | 2002 = 325 | 158,27 14,01 480 388 128 2510 4585 764,01 22,40
56 Tempranillo 2010 370 VENDIMIA
Blanco Alfaro
g 42 Tempranilo 01 | s | 22638 13,66 5,10 353 2,10 1803 19,00 191,00 350
3 Bargota
=
z 3 Tempranlllo 1992 474 VENDIMIA
Viana
g 4 Gamacha yo50 | a65 | 17560 14,15 5,30 331 120 1230 18,00 69,00 2,80
S Mendavia
=
= Tempranillo
= VENDIMIA
< 45 Mendavia 1985 376
g 46 Tempranilo - yoq) | g7 VENDIMIA
g Azagra
=2
= Garnacha
= 47 1990 371 VENDIMIA
Azagra

Los analisis de las muestras 42 a 47 han sido proporcionados por EVENA de Olite.
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nacsin de Origen Caliaila

Grado . - " . .
Zona N° Muestra Variedad |Cota(m) Afio Peso 100 Alcoholico ? c |td_ez TOtZI pH Acido %allco POtajllo IPT Antocianos lgtﬁnsmi‘d
granos Probable %Val, artrica (gr/l) g (mgfl) olorante
48 Tempranllo 415 1902 | 20230 1215 5,61 37 3,20 . 36,83 47000 11,40
Lapuebla
49 Viura Laguardia | 415 1975 267,51 12,60 371 3,79 151
50 Tegsir"a:ri"o 515 | 2000 | 256,34 12550 4,84 389 320 . 3872 477,00 1127
<
[%2) .
< 51 Tempranilo o701 o001 | 2e417 12,20 595 359 310 . 42,30 416,00 1085
< Laguardia
<< .
= 52 Tempranilo oy yogs | 237,62 10,20 6,05 363 340 . 2631 294,00 647
o Elciego
2
53 Tempranilo 15 1996 | 201,13 12,20 564 370 290 - 3764 372,00 885
Bafios Ebro
54 Tempranilo | eon 001 | 25645 11,37 725 350 4,05 . 3843 532,00 14,05
Samaniego
55 Tempranilo - yee 1903 | 23854 1210 586 362 290 . 38,66 486,00 1233
Labastida
Los analisis de las muestras 48 a 55 han sido proporcionados por la CASA DEL VINO de Laguardia.
COMENTARIOS

Q Evolucidn correcta de la maduracion en toda la Denominacion de Origen, cabe destacar la aceleracion que
se observa en la zona de Rioja Alta, especialmente en la evolucién del grado alcohdlico probable.

O Se recomienda prestar atencion a la evolucion de los valores de acidez y pH.

O No ha habido una evolucion significativa en el peso medio de los racimos; mantenemos que son de un mayor
peso medio en comparacion con un afio medio en Rioja.

O Las buenas condiciones de la semana pasada permitieron un adecuado ritmo de maduracion, encontrandonos
con un comportamiento similar a un afio normal de Rioja, quizas se observe un ligero retraso en la zona de
Rioja Alavesa.

O Buen estado sanitario; se han localizado los primeros focos de botrytis que no revisten gravedad y que obligan
a extremar las precauciones en el vifiedo.

O Situacion de vendimia en variedades tintas en la zona de Rioja Oriental, especialmente en el territorio de

Navarra y en el area de Alfaro, Aldeanueva de Ebro y Calahorra; el resto de la zona aproximandose a
situacion de vendimia.

Puede consultar los datos en WWW. riOiaWi ne.com
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