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Boletin N° 06 - MUESTREO: 01-10-2018

DEFINICION DE ZONAS

ZONAS LOCALIZACION
RIOJA ALTA
Muestra N° 1 2 3 57
Obarenes
Término Mnpal - Paraje Haro - Vicuana Haro - Santamaria Haro - El Cuervo Haro - El Berrojo
Muestra N° 4 5
1l Tirén-Oja
Término Mnpal - Paraje Cihuri - La Arena Sajazarra - La Rad
Muestra N° 6 7
1] Sonsierra
Término Mnpal - Paraje S. Vicente - La Liende S. Vicente - Santamaria
Valpierre y Muestra N° 8-9 10
\% -
Proximids.

Término Mnpal - Paraje

S. Asensio-Cno. Carrera

S. Asensio - El Roble

Vv Bajo Najerilla

Muestra N°

11

12-13

14

Término Mnpal - Paraje

Cenicero - Las Quince

Cenicero - Carril

Fuenmayor - Los Llanos

Muestra N° 15 16 17
Vi Centro
Término Mnpal - Paraje Fuenmayor - Los Llanos Fuenmayor - Los Llanos Fuenmayor - El Cuadro
Muestra N° 18 19
Vil Moncalvillo
Término Mnpal - Paraje Sotés - Palomar Sotés - Palomar
Muestra N© 20
Vil Yalde

Término Mnpal - Paraje

Tricio - Costanas

IX Alto Najerilla

Muestra N°

21

22-23

Término Mnpal - Paraje

Alesanco - Ajas

Alesanco - Valdecastellanos

RIOJA ORIENTAL

X Iregua-Leza

Muestra N°

24-25-26

27

Término Mnpal - Paraje

Murillo - Cmno. Alberite

Logrofio - Malhumos

Xl Valle de Ocon

Muestra N°

28

29

30-31-32

Término Mnpal - Paraje

Ausejo - San Roméan

Alcanadre - Molinillo

Ocon - Gargantilla

i Tudelilla - EI Muestra N° 33-34
Villar Término Mnpal - Paraje Tudelilla - Cmno. Arnedo
Muestra N° 35 36
X Cidacos
Término Mnpal - Paraje Quel - Ermita Quel - Balcon
v Alhama- Muestra N° 37-38-41 39-40 56
Aldeanueva Término Mnpal - Paraje Alfaro - Tambarria Aldeanueva - Butrago Alfaro - Acequia
Muestra N° 42 43
XV Navarra
Término Mnpal - Paraje Bargota - La Planilla Viana - El Calvario
Muestra N° 44 45
XVI Navarra
Término Mnpal - Paraje Mendavia - Mainegra Mendavia - La Planilla
Muestra N° 46 - 47
XVl Navarra
Término Mnpal - Paraje Azagra - Los Prados
RIOJA ALAVESA
Muestra N° 48 49 50
Término Mnpal - Paraje Lapuebla L. - Miralobueno Laguardia - Entradillas Elvillar - Carra Logrofio
. Muestra N° 51 52 53
ALAVA

Término Mnpal - Paraje

Laguardia - La Costera

Elciego - El Prado

Bafios de Ebro - El Canal

Muestra N°

54

55

Término Mnpal - Paraje

Samaniego - Buencerrada

Labastida - Larrazuri
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. o Peso 100 | Grado Alcohdlico | Acidez Total Acido . . Intensidad
0
Zona N° Muestra Variedad Afio |Cota (m) granos Probable %Vol. | Tartrica (grll) pH Malico Potasio (mg/l),  IPT Antocianos Colorante
1 Tempranilo Haro| 1993 | 438 | 302,12 1256 5,10 386 4,10 260000 | 4238 43,77 10,22
g 2 Viora  Haro | 1975 | 480 | 36503 175 540 345 2,24 1690,00
-
o
x 3 Tempranilo Haro| 1997 | 465 | 27947 12,90 6,50 384 488 276000 | 3945 575,65 14,63
57 Tempranilo o000 490 | 25766 13,87 6,40 367 424 2660,00
Blanco Haro
s 4 Te'g.‘:]'a'?"'(’ 1997 | 500 | 25845 1263 625 379 | 43 246000 | 48,60 627,36 1687
\g inuri
= Tempranillo
= 5 ks 1995 500 | 262,27 13,11 5,90 378 3,98 248000 | 48,10 595,08 15,35
Sajazarra
g 6 Tempranilo San - yq07 40 | o308 12,07 480 397 384 279000 | 5132 584,80 14,23
% Vicente
S
<@ Tempranillo San
= 7 it 2000 590 | 270,79 12,15 6,30 3,65 3,60 233000 | 44,20 506,96 14,16
8 Tempranilo San -y q0e 457 | pg511 11,40 6,25 362 378 220000 | 2636 291,69 6,60
- Asensio
>
2 Viura San
2 9 . 1972 4571 | 281,25 10,86 4,80 352 186 1540,00
£ Asensio
=
= Tempranillo San
10 ‘ 2012 580 | 31368 12,08 7,10 375 2,74 277000 | 37,20 45315 11,10
Asensio
= 1 Tempranilo | yo08 434 | 27168 1215 5,20 a2 266 211000 | 2844 276,94 6,42
bre g Cenicero
< | &
3|2 Tempranillo
o | = 12 ! 1986 560 | 257,21 12,35 570 349 278 164000 | 3182 360,61 9,70
o = Cenicero
=
13 Viura Cenicero | 1978 560 VENDIMIA
14 Mazuelo 1000 48 | 28500 10,53 9,45 331 550 1880 3213 285,77 10,27
Fuenmayor
o 15 Tempranilo o0 500 | 277,02 12,90 6,10 393 5,08 317000 | 4904 602,28 14,15
£ Fuenmayor
8
= 16 Tempranilo 5000 48 | 268,00 11,88 5,90 3,90 456 274000 | 3352 392,52 8,13
Fuenmayor
17 Graciano —yo06 | a30 | 20327 11,88 6,30 340 178 1780 31,50 451,20 13,70
Fuenmayor
A A
= 18 Tergg{g's""(’ 1999 | 650 | 28303 12,22 7,60 3,66 5,50 248000 | 2888 399,44 9,65
S
= Viura
= 19 j 1975 650 | 28216 10,59 5,50 361 3,26 1870,00
> Sotés
)
s 20 GamachaTricio | 1998 | 530 | 222,18 12,63 570 356 250 177000 | 2731 193,19 491
s
21 Tempranilo 000 | ga5 | 27248 11,67 6,90 3,60 436 222000 | 2925 355,42 9,08
o Alesanco
8
s Garnacha
= 2 1998 600 | 203,61 12,15 6,40 342 2,08 159000 | 3348 273,07 8,55
= Alesanco
x
23 Viura Alesanco | 1990 | 600 | 273,05 10,19 6,10 348 328 1690,00

Los andlisis de las muestras 1 a 41 han sido realizados por la Estacién Enolégica de Haro.
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. o Peso 100 | Grado Alcohdlico | Acidez Total Acido Potasio ) Intensidad
0
Zona N®Muestra LU b | e ) granos Probable %Vol, | Tartrica (gr/l) pH Malico (mgfl) PT Antocianos Colorante
24 Maz“eF:OLM“""O 1986 460 | 26082 13,59 6,70 3,36 2,54 1770 28,93 41519 11,92
. A
g 2 Tempranilo o7 4e0 | 23800 1387 470 379 238 2380 4598 471,64 1202
o Murillo R.L.
=
o Garnacha Murill
g 2 amacRi U0 1907 | 460 | 20196 14,08 415 379 152 2060 32,70 250,24 657
27 Gracano 1900 | 433 | 16921 1229 540 362 220 2110 38,97 445,82 12550
Logrofio
28 Te;\"f;;';'"(’ 2000 400 | 21848 15,11 4,60 3,79 2,00 2090 46,34 443,46 12,25
29 Gamacha  yo00 | 400 | 19001 14,22 4,20 358 1,08 1520 3311 180,17 524
5 Alcanadre
IS
{5 .
P 30 Terg"crg:'"(’ 1984 | 565 | 26144 1359 5,30 378 308 2520 4741 399,30 963
g
=
31 GamachaOcén | 1974 565 | 202,79 1573 5,50 345 1,36 1830 4529 393,47 11,92
2 Graciano Océn | 2007 = 600 | 19394 13,04 8,20 331 2,76 2140 54,93 832,61 30,34
> 3 Tempranilo 01 | g | aap0 11,88 5,05 365 216 2080 28,98 290,42 6,78
[} Tudelilla
3
= Garnacha
- 34 . 1993 525 | 22842 13,04 5,90 340 198 1710 3251 188,27 544
< Tudelilla
2 g 35 Garnacha Quel | 1996 | 480 VENDIMIA
E |z
el g
x| = 3 | TempraniloQuel| 2001 | 520 | 266,68 13,17 5,30 4,06 442 3290 32,83 481,33 9,78
<
-
o
@ 37 GamachaAlfaro | 1996 | 325 | 196,77 1573 3,80 379 0,82 1960 42,67 296,52 8,16
38 Tempranillo 1984 305 VENDIMIA
s Alfaro
3
g Tempranillo
g 39 1999 | 397 VENDIMIA
= Aldeanueva
g
g 4 camacha o0, 97 | 17854 1352 4,60 351 0,40 1590 2948 207,34 579
< Aldeanueva
=
>
4 Graciano Alfaro | 2002 | 325 | 149,63 14,90 450 3,90 1,16 2520 52,32 725,59 21,18
56 Tempranillo 2010 370 VENDIMIA
Blanco Alfaro
o 9 Tempranillo 2001 381
3 Bargota
] VENDIMIA
= 43 Tempranilo a0, | 474
Viana
g 4 Gamacha g00 g6
S Mendavia
2 VENDIMIA
= Tempranillo
=
= 45 Mo | 1985|376
g % Tempranillo 1991 a1
g Azagra
2 VENDIMIA
= Garnacha
=
= 4 puio, 1990 371

Los analisis de las muestras 42 a 47 han sido proporcionados por EVENA de Olite.
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Pesot00 o1 Acidez Total Acido Mlico | Potasi Intensidad
Zona N° Muestra Variedad |Cota(m) Afio €so Alcoholico T,c lt _ez 071' pH cdo ”alco o ajllo IPT Antocianos 29]“5' ?
granos Probable %Val, artrica (gr/l) g (mgfl) olorante
48 Tempranillo 415 1002 | 25466 271 5,46 3,70 3,10 37,10 462,00 11,29
Lapuebla
49 Viura Laguardia | 415 1975 VENDIMIA
50 Tegsir"a:ri"o 515 | 2000 | 246,70 1263 464 381 316 39,60 469,00 1113
<
[%2) .
< 51 Tempranilo 70 5001 | 255,60 13,03 561 361 290 4220 535,00 1463
< Laguardia
<< .
= 52 Tempranilo | ey 1903 | 241,05 10,84 579 367 321 26,84 355,00 8,02
o Elciego
2
53 Tempranilo 15 1996 | 278,64 1245 556 370 295 38,20 372,00 915
Bafios Ebro
54 Tempranllo 50 g001 | 272,32 12,16 6,93 3,54 3,68 38,30 529,00 144
Samaniego
55 Tempranilo - yee 1903 | 23854 12,60 564 365 234 39,10 483,00 1265
Labastida
Los analisis de las muestras 48 a 55 han sido proporcionados por la CASA DEL VINO de Laguardia.
COMENTARIOS
Q Evolucion correcta de la maduracion en toda la Denominacion de Origen, manteniéndose estables los
resultados observados en la pasada semana.
O Se recomienda prestar atencion a la evolucion de los valores de acidez y pH.
O Estabilidad en la evolucion del peso medio de los racimos.
O Las buenas condiciones meteoroldgicas de la semana pasada han minimizado los posibles riesgos
derivados de la identificacion de los primeros focos de botrytis, encontrandonos a dia de hoy en unas
muy buenas condiciones sanitarias. No obstante, la recomendacion es continuar con la vigilancia del
vifiedo.
O Situacion de vendimia general en la zona de Rioja Oriental y puntualmente en el resto de la Denominacion

de Origen.

Puede consultar los datos en

WWW.riojawine.com
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